
 

Lycée Hôtelier François Rabelais 

Lycée des Métiers de l’Hôtellerie et de la Restauration 

Rue François Rabelais - 93440 DUGNY - Tél. : +33 1 49 92 90 90  

Mél : ce.0932126f@ac-creteil.fr   /   http://lycee-francois-rabelais-dugny.fr 

Des formations du CAP au BTS 
Après la 3ème 

 

BAC Technologique STHR (Sciences et Technologies de l‘Hôtellerie et  

de la Restauration) 
 
 

BAC Professionnel (par voie scolaire ou par l’apprentissage à partir  

de la 1ère ou Terminale) 

 Cuisine 
 

 Commercialisation et services en hôtel-Café-Restaurant 
 

 

CAP 

 Cuisine 
 

 Commercialisation et services en hôtel-Café-Restaurant 
 

 Pâtissier 

Poursuites d’études 
 

Mentions complémentaires  

 Organisateur de réception (via parcoursup) être titulaire d’un bac hôtelier 
 

 Cuisinier en Dessert de restaurant (après un CAP cuisine) 
 

 Employé Barman (après un CAP hôtelier)  
 

 

Mise à niveau Hôtellerie Restauration (via parcoursup) 
La classe de mise à niveau (MAN) prépare les élèves qui ne sont pas titulaires  

d'un Bac technologique STHR ou d'un bac hôtelier, à l'entrée en BTS management 

en hôtellerie-restauration) 
 

 

BTS Management en Hôtellerie Restauration (via parcoursup) 
Être titulaire d’un bac hôtelier, ou avoir accompli une MAN hôtellerie-restauration.  

La 1ère année est commune à tous les élèves par voie scolaire ou par 

l’apprentissage. En 2èmeannée les 3 options sont proposées : 
 

Option A : Management d’unité de restauration (voie scolaire) 

 

Option B : Management d’unité de production culinaire (voie scolaire) 

 

Option C : Management d’unité d’hébergement (par apprentissage rentrée  

                     scolaire 2024-2025) 
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