Bonne année

2024

MENUS DES

% SOIREES &
| 0

\\t\

'i//
\ RESERVATIONS : http://lycee- /
francois-rabelais-dugny.fr



http://lycee-francois-rabelais-dugny.fr/
http://lycee-francois-rabelais-dugny.fr/

Vendwedi 19 janview MEny A 29¢
~ Retour en enjance ~ i &

Amuse Bouche

EE

Ravioli chévre et butternut et noisette

*x %

Filet de veau basse température, 1égumes glacés et coquillettes

* k%

Plateau de fromages

LR

Souvenir d’une soirée a la féte foraine

EE

Mignardise

o o
Vendwedi 26 janview eny A 29¢

~ Soirée savoyarde ~

Amuse Bouche
EE
Euf poché, croquettes a la Tome des Bauges et créeme de
topinambour

EE

Jarret de porc laqué, chou braisé et gratin de crozets

* k%

Plateau de fromages

EE

Poire pochée au miel et au sapin, crumble au noix, glace a

. = | , ’ la liqueur de poire

. 0
* % %

" e . Mignardise

W ’ L4 % PRIX TTC , SERVICE COMPRIS



Vendwedi 2 fevwiew R @

Amuse Bouche

L

Velouté de panais, crumble de céréales, chips de légumes

Lk

Supréme de volaille fermiere, orge perlé creme d'amande,

légumes racines glacés au miso, pousse de moutarde

L

Plateau de fromages

*kx

Charlotte aux poires et aux épices

*khx

Mignardise

Prix TTC , SERVICE COMPRIS



DINER DU JEUDI
8 FEVRIER 2024

BUFFETS
ASIATIQUES




Amuse Bouche
% % %
Duo de tartare de saumon et son

blinis, créme aux herbes

o

Entrecote double grillée, sauce

choron, pomme darphin

* k%

Plateau de fromages

* %%

Rouge et noir

E

Mignardise v |

h

'\




Vendwedi 1 maxs Mfﬁq A 29 ¢
~ Soirée Ile-de-France ~ Fag 7 @4

Amuse Bouche

EE

Tartelette Choisy , pickles de Iégumes

* k%

Roti de poitrine de cochon, purée de pomme de terre, chou pok-

choy et créme de raifort

EE

Plateau de fromages

EE

Saint honoré

Mignardise
¢ *
P/%W A35¢
Vendwedi 8 mand &k g@f&éﬁ@ﬁ@
&) s
- Soirée italienne ~ PRI £

Amuse Bouche

EE

Raviole de langoustine, petit pois et pousse de 1égumes

* k%

Osso bucco et ses petits 1égumes

EE

Plateau de fromages italiens

* % %
v, | . Tiramisu en déclinaison
‘ * %%
e, Mignardise

L4 . Prix TTC , SERVICE COMPRIS



Vendwedi 16 masy
~ Saint Patrick ~

Amuse Bouche

EE

Tourte au haddock et poireaux

* k%

Gigot a la biere et écrassé de pommes de terre

* k%

Plateau de fromages

EE

Cheesecake au Bayles, glace a la Guinness

EE

Mignardise

* *
Vendwedi 22 mard /}7@“ A7 9¢

N
Saoirée oriental

Amuse Bouche

EE

Pastels et falafels, houmous et sauce verte aux épices
%%
Tajine de canard aux dattes et citron confit, semoule
grillée aux amandes

k%

Fromage frais au miel et aux fruits secs

LR

Baklava revisité, créeme glacée au lait d’amandes

k%

Mignardise

Prix TTC , SERVICE COMPRIS



Vendwedi 29 mand /}75”0,4 28¢
Amuse Bouche Pﬁ% Pf%g

* %k

Asperge sauce mousseline, parmesan et tuile

EE

Filet de volaille pané a l'avoine, orge crémeuse a la carotte et

sauce vierge aux agrumes

*x %

Plateau de fromages

* k%

Tartelettes aux fraises et pistache

EE
Mignardise
¢

Vendwedi 5 avwib Meny A 3c

D
~ Hommage & nos peres ~ R &

Amuse Bouche

* k%

Escalope de saumon a l'oseille Les freres Troigros

EE

Turbot poché aux artichauts et infusion de sauge

d’ananas. Marc Meneau

LR

Rognon de veau, riz basmati aux noisettes et bonbons au

cacao. Marc Veyrat

* k%

Fromage frais au miel et aux fruits secs

. * % %
0, o
Carpaccio d’ananas aux zestes de citrons confits de Paul

.0 o . Bocuse
! ’ . : o v
Prix TTC , SERVICE COMPRIS



