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Vendredi 26 septembre 2025

Diner

Menu a 35€ boissons incluses
Qe3>
SOIREE ETE INDIEN

Gaspacho et glace poivron
kekok
Feuille a feuille garni d'unTian de

legumes
kekok

Mi-cuit de Thon blanc en croute de
sésame, déclinaison de carottes,
condiments poivrons ail noir, tapenade
et pesto d'herbes fraiches
kokok

Assiette de fromages
kekok

Bourdaloue de figues et glace cassis
kekok

Financiers en mignardises...




Vendredi 03 octobre 2025

Diner

Menu a 35€ boissons incluses
Qe
SOIREE FROMAGERE

Mini gougere aux deux textures
et un tortillon a4 emmental
kokok

Soupe au Prie de Meaux trutfé
kekok
Veau Orlott - carottes des sables confites,
fond d'artichaut et ses épinards
Sauce au Roquefort
kekok

Assiette de fromages
sokok
Cheese cake et figues tlambées
A la créeme et au brie noir de Meaux
sokok
Macaron a la cerise noire

et son Ossau-Iraty
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Jeudi 09 octobre 2025

Diner

Menu a 32€) boissons incluses




Vendredi 10 octobre 2025

Diner

Menu a 35€ boissons incluses

C 7529
SOIREE
BALADE A FONTAINEBLEAU

Tisane de I'Antre des Druides:

infusion forestiére et madeleine au romarin
koHok
Aux champignons :
Brioche aux chanterelles et girolles, creme d'avoine
relevée de moutarde douce
keHok
Le chemin de hallage entre Seine et Loing
Quasi de veau au thé fumé, palet de courge fondant et
millefeuille de céleri rave

Xk

Assiette de fromages
keHok

Escalade et Bloc
carotte cake aux fruits secs, coulis de betterave, et tuile

dentelle
skoksk

Milly-La-Forét

Palet de cacao et gel de menthe poivrée
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Jeudi 16 octobre 2025

Diner
Menu a 28€ Hors boissons

Soirée Rabelaisienne avec
nos terminales BTS

Menu a 25€ !

Jeudi 16 octobre 2025 a 19H00
Biere pression en apéritif offert !!

Assortiment de poissons fumeés

Loup / bar flambé a I'Ouzo
Légumes grillés

Ragolt de boeuf au paprika facon goulash et
pommes fondantes

Assiette de fromages

Trilogie de desserts :
Tiramisu, pasteis de natas et foréet noire

Café



Vendredi 17 octobre 2025

Diner

Menu a 35€ boissons incluses
Ce/53>9

SOIREE
AUTOMNAL]

[T

Velouté de potiron éclats de chataignes

Sablé au parmesan champignons et huile de noix
kokok

Foie gras mi-cuit et poire au vin chaud

pain de figue et glace de Porto

XKk

Noix de St-Jacques Emulsion de coques

mousseline de topinambour, potimaron
keHok

Assiette de fromages

kkxk

Figues rotis au miel de chataignes

sorbet clementines tuile dentelle

XKk

Pate de fruits aux coings
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Informations

Madame, Monsieur,

Eleves et professeurs seront heureux de vous accueillir prochainement dans les restaurants d’application du
Lycée des métiers de I'Hotellerie de DUGNY. Vous y trouverez un cadre adapté dans lequel chacun
s'efforcera d’acquérir ou de transmettre des réflexes d’accueil, de qualité culinaire et de service dans la plus
pure T'radition Hételiere Francaise.

. . A 7’ () L) . ’
Une certaine modestie et une grande honnéteté nous imposent cependant de vous informer que ce lieu n'est

pas une enseigne commerciale mais bien une Ecole.

Dans ces « salles de classe » pas de tableau ni de sonnerie pour annoncer la fin des cours, mais un
rapprochement des nécessités de la profession et de la realité de la formation pour lequel vous étes nos

partenaires indispensables !

Votre tenue vestimentaire, vos relations avec nos éléves et leurs professeurs, le respect des horaires de service
asservis
aux emplois du temps des éleves et des professeurs (heure d’arrivée souhaitée pour le déjeuner de 12HOO a

12H15 et pour le diner de 19h00 a 19H15 et heure de départ a14H et 21H30), permettront aux

enseignants de mener a bien leur mission et aux éleves de bénéficier des meilleures conditions d’apprentissage.

En effet, la séance de travaux pratiques est un acte pédagogique qui doit naturellement sinscrire dans le cadre
des programmes scolaires. Les prix pratiqués n’intégrent ni les charges, ni l’adaptabﬂité des heures d'ouvertures
auxquelles sont soumises les entreprises commerciales de restauration et |'établissement s'interdit toute forme
de publicite.

De plus, les éventuelles variations qualitatives et quantitatives des prestations s’expliquent par le caractere
purement pédagogique de ces restaurants d’application.

Alors, nous comptons sur votre complicité et votre indulgence, sans oublier que les situations que vous vivrez
sont autant d’expériences pour vous-mémes, nos éleves et ... peut-étre vos enfants | La construction de leur
avenir professionnel en dépend, et vous participerez ainsi activement au rayonnement et a la réputation de
notre Lycée des Meétiers.

Merci pour votre confiance et votre fidélite.

ILa Proviseure

H Lebas

Attention : les prix du restaurant peuvent évoluer (soumis aux votes du C.A. de I'établissement)
Aucun paiement en espéces, privilégier vos réglements en C.B ou cheque.
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