
 

 

 

 

 

Lycée des métiers de l’hôtellerie et de la restauration  
1 rue François Rabelais - 93440 Dugny 
 

Tél : 01.49.92.90.90 - Mel : ce.0932126f@ac-creteil.fr 
 

Cher-e-s élèves,  
 
Vous vous apprêtez à entrer en classe de Seconde Baccalauréat STHR au Lycée Hôtelier 
François Rabelais de Dugny.  
 
Voici la liste des fournitures nécessaire pour l’année scolaire 2026-27. 
 
Bien cordialement, l’équipe filière technologique 
 

Toutes les matières 

 Trousse avec des stylos, crayon à papier, gomme, taille 
crayons, surligneurs  

 Calculatrice – voir en septembre pour un achat groupé afin 
d’avoir un tarif compétitif (~35€) 

Sciences et Technologies 
des Services (STS) 

 Trousseau de vêtements professionnels (cf bon de com-
mande) 

 Bloc-notes + stylo 4 couleurs 

 Porte-vues de 180 pages 
Sciences et Technologies 
Culinaires (STC) 

Enseignements Scientifiques 
Alimentation-Environnement 
(ESAE) 

 Manuel : Sciences 2de Bac STHR, éditions Delagrave 
(ISBN 978-2-206-30315-4 / prix indicatif 20€) 

 Porte-vues de 80 pages 

 Copies doubles à grands carreaux  

Economie et Gestion 
Hôtelière (EGH) 

 Porte-vues de 40-60 pages 

 Copies simples et doubles à grands carreaux  

Histoire-Géographie 

 Cahier 21 x 29,7 cm de 196 pages à  grands carreaux Enseignement Moral et 
Civique 
(EMC) 

Français 

 Classeur A4 

 Intercalaires 

 Feuilles simples et doubles à grands carreaux 

 Pochettes plastiques transparentes 
OU 

 Cahier 24 x 32 cm de 192 pages à grands carreaux 

LVA – Anglais  Cahier 24 x 32 cm de 192 pages  

LVB – Espagnol ou Allemand  Voir à la rentrée 

Mathématiques  Voir à la rentrée 

Education Physique et 
Sportive (EPS) 

 Voir à la rentrée 

Option Art appliqué 

 2 crayons 2B 

 2 crayons HB 

 Feutres fins noirs 

 1 boite de crayons de couleurs aquarellables 

 1 carnet de croquis  
 

mailto:ce.0932126f@ac-creteil.fr


 

 

 

 

 

Lycée des métiers de l’hôtellerie et de la restauration  
1 rue François Rabelais - 93440 Dugny 
 

Tél : 01.49.92.90.90 - Mel : ce.0932126f@ac-creteil.fr 
 

Cher-e-s élèves,  
 
Vous vous apprêtez à entrer en classe de Première Baccalauréat STHR au Lycée Hôtelier 
François Rabelais de Dugny.  
 
Voici la liste des fournitures nécessaire pour l’année scolaire 2026-27. 
 
Bien cordialement, l’équipe filière technologique 
 

Toutes les matières 

 Trousse avec des stylos, crayon à papier, gomme, taille 
crayons, surligneurs 

 Calculatrice – voir en septembre pour un achat groupé afin 
d’avoir un tarif compétitif (~35€) 

Sciences et Technologies des 
Services (STS) 

 Trousseau de vêtements professionnels (cf bon de com-
mande) 

 Malette à couteaux (cf bon de commande) 

 Bloc-notes + stylo 4 couleurs 

 Porte-vues de 180 pages 

Sciences et Technologies 
Culinaires (STC) 

Enseignements Scientifiques 
Alimentation-Environnement 
(ESAE) 

 Manuel : Enseignement Scientifique Alimentation-Environ-
nement 1re, Tle STHR, éditions Delagrave - (ISBN 978-2-
206-30449-6 / prix indicatif 25,90€) 

 Porte-vues 80 pages 

 Copies doubles à grands carreaux  

Economie et Gestion Hôtelière 
(EGH) 

 Manuel : Economie et Gestion Hôtelière - 1re STHR, édi-
tions Fontaine-Picard - (ISBN : 978-2-7446-4481-8 / prix in-
dicatif 26,50€) 

 Cahier 24 x 32 cm 192 pages à grands carreaux 

 Copies simples et doubles à grands carreaux  

Histoire-Géographie 

 Porte-vues 100 pages Enseignement Moral et 
Civique 

Français 

 Classeur A4 

 Intercalaires 

 Feuilles simples et doubles à grands carreaux 

 Pochettes plastiques transparentes 
OU 

 Cahier 24 x 32 cm de 192 pages à grands carreaux 

LVA – Anglais + ETLV 
 Cahier 24 cm x 32 cm 192 pages (le même que l’année 

dernière) 

LVB – Espagnol ou Allemand  Voir à la rentrée 

Mathématiques  Voir à la rentrée 

Education Physique et 
Sportive 

 Voir à la rentrée  

Option DNL  Même matériel qu’en STS/STC et LVA 

Option Art appliqué 

 2 crayons 2B 

 2 crayons HB 

 Feutres fins noirs 

 1 boite de crayons de couleurs aquarellables 

 1 carnet de croquis 

  

mailto:ce.0932126f@ac-creteil.fr


 

 

 

 

 

Lycée des métiers de l’hôtellerie et de la restauration  
1 rue François Rabelais - 93440 Dugny 
 

Tél : 01.49.92.90.90 - Mel : ce.0932126f@ac-creteil.fr 
 

Cher-e-s élèves,  
 
Vous vous apprêtez à entrer en classe de Terminale Baccalauréat STHR au Lycée Hôtelier 
François Rabelais de Dugny.  
 
Voici la liste des fournitures nécessaire pour l’année scolaire 2026-27. 
 
Bien cordialement, l’équipe filière technologique 
 

Toutes les matières 

 Trousse avec des stylos, crayon à papier, gomme, taille 
crayons, surligneurs  

 Calculatrice – voir en septembre pour un achat groupé afin 
d’avoir un tarif compétitif (~35€) 

Sciences et Technologies 
des Services (STS) 

 Trousseau de vêtements professionnels (possibilité de réas-
sort, cf bon de commande) 

 Malette à couteau (possibilité de réassort, cf bon de com-
mande) 

 Bloc-notes + stylo 4 couleurs 

 Porte-vues 180 pages (le même qu’en 1.STHR) 

Sciences et Technologies 
Culinaires (STC) 

Enseignements 
Scientifiques 
Alimentation-
Environnement (ESAE) 

 Manuel : Enseignement Scientifique Alimentation-Environne-
ment 1re, Tle STHR, éditions Delagrave (ISBN 978-2-206-
30449-6 / prix indicatif 25,90€) 

 Porte-vues 80 pages 

 Copies doubles à grands carreaux  

Economie et Gestion 
Hôtelière (EGH) 

 Manuel : Economie et Gestion hôtelière, éditions Nathan - Juin 
2022, (ISBN EAN13 : 9782091676364, prix indicatif 22,90 €) 

 Cahier 24 x 32 cm de 96 pages à grands carreaux 

Histoire-Géographie 

 Porte-vues 100 pages Enseignement Moral et 
Civique 

Philosophie 

 Classeur A4 

 Intercalaires 

 Feuilles simples et doubles à grands carreaux 

 Pochettes plastiques transparentes 
OU 

 Cahier 24 x 32 cm de 192 pages à grands carreaux 

LVA – Anglais 
 Cahier 24 cm x 32 cm 192 pages (le même que l’année der-

nière) 

LVB – Espagnol ou 
Allemand 

 Voir à la rentrée  

Mathématiques  Voir à la rentrée 

Education Physique et 
Sportive 

 Voir à la rentrée  

Option DNL  Même matériel qu’en STS/STC et LVA 

Option Art appliqué 

 2 crayons 2B 

 2 crayons HB 

 Feutres fins noirs 

 1 boite de crayons de couleurs aquarellables 

 1 carnet de croquis 

mailto:ce.0932126f@ac-creteil.fr


 

 

 

 

 

Lycée des métiers de l’hôtellerie et de la restauration  
1 rue François Rabelais - 93440 Dugny 
 

Tél : 01.49.92.90.90 - Mel : ce.0932126f@ac-creteil.fr 
 

Cher-e-s étudiant(e)s,  
 
Vous vous apprêtez à entrer en classe de Mise à Niveau BTS MHR au Lycée Hôtelier François 
Rabelais de Dugny.  
 
Voici la liste des fournitures nécessaire pour l’année scolaire 2026-27. 
 
Bien cordialement, l’équipe filière technologique 
 

Toutes les matières 

 Trousse avec des stylos, crayon à papier, gomme, taille 
crayons, surligneurs  

 Calculatrice – voir en septembre pour un achat groupé afin 
d’avoir un tarif compétitif (~35€) 

Sciences et Technologies 
des Services (STS) 

 Trousseau de vêtements professionnels (cf bon de commande) 

 Bloc-notes + stylo 4 couleurs 

 Manuel : Sciences et Technologies Culinaires (STC) 1re, Tle 
STHR, éditions Delagrave (ISBN 978-2-206-30235-5 / prix indi-
catif 23€) 

 Porte-vues 180 pages 

Sciences et Technologies 
Culinaires (STC) 

Enseignements 
Scientifiques Alimentation-
Environnement (ESAE) 

  Porte-vues 80 pages 

 Copies doubles à grands carreaux  

Economie et Gestion 
Hôtelière (EGH) 

 Porte-vues de 120 pages 

 Copies simples et doubles à grands carreaux 

LVA – Anglais 
 Cahier 24 cm x 32 cm 192 pages (le même que l’année der-

nière) 

LVB – Espagnol ou 
Allemand 

 Voir à la rentrée  
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Lycée des métiers de l’hôtellerie et de la restauration  
1 rue François Rabelais - 93440 Dugny 
 

Tél : 01.49.92.90.90 - Mel : ce.0932126f@ac-creteil.fr 
 

Cher-e-s étudiant(e)s,  
 
Vous vous apprêtez à entrer en classe de 1ère année BTS MHR au Lycée Hôtelier François 
Rabelais de Dugny.  
Voici la liste des fournitures nécessaire pour l’année scolaire 2026-27. 
 
Bien cordialement, l’équipe filière technologique 
 

Toutes les matières 

 Trousse avec des stylos, crayon à papier, gomme, taille 
crayons, surligneurs  

 Calculatrice – voir en septembre pour un achat groupé afin 
d’avoir un tarif compétitif (~35€) 

Sciences et Technologies 
des Services en Hôtellerie 
(STS-H) 

 Trousseau de vêtements professionnels (possibilité de réas-
sort, cf bon de commande) 

 Bloc-notes + stylo 4 couleurs 

 Porte-vues 180 pages (commun aux 3 matières) 

 Manuel : BTS MHR Management en Hôtellerie-Restauration 
1re année, éditions Ellipses (ISBN 978-2-340-03290-3/ prix 
indicatif 19,90€) 

 Malette à couteaux seulement si vous souhaitez l’option 

B en terminale BTS – cuisine (possibilité de réassort, cf 

bon de commande) 

Sciences et Technologies 
des Services en 
Restauration (STS-R) 

Sciences et Technologies 
Culinaires (STC) 

Sciences Appliquées en 
Hôtellerie-Restauration  

  Porte-vues 80 pages  

 Copies doubles à grands carreaux  

Management de 
l’Entreprise Hôtelière et 
Mercatique des Services 
(MEHMS) 

 Porte-vues 120 pages ou classeur 

 Copies simples et doubles à grands carreaux  

 Petit Carnet pour le vocabulaire 

Entreprenariat et Pilotage 
de l’Entreprise Hôtelière 
(EPEH) 

 Classeur A4 

 Intercalaires 

 Feuilles simples et doubles à grands carreaux 

 Pochettes plastiques transparentes 

Culture générale et 
expression 

 Classeur A4 

 Intercalaires 

 Feuilles simples et doubles à grands carreaux 

 Pochettes plastiques transparentes 
OU 

 Cahier 24 x 32 cm de 192 pages à grands carreaux 

LVA – Anglais 
 Cahier 24 cm x 32 cm 192 pages (le même que l’année der-

nière) 

LVB – Espagnol ou 
Allemand 

 Voir à la rentrée  

Education Physique et 
Sportive 

 Voir à la rentrée  

mailto:ce.0932126f@ac-creteil.fr


 

 

 

 

 

Lycée des métiers de l’hôtellerie et de la restauration  
1 rue François Rabelais - 93440 Dugny 
 

Tél : 01.49.92.90.90 - Mel : ce.0932126f@ac-creteil.fr 
 

Cher-e-s étudiant(e)s,  
 
Vous vous apprêtez à entrer en classe de 2ème année BTS MHR –au Lycée Hôtelier François Rabelais 
de Dugny.  
Voici la liste des fournitures nécessaire pour l’année scolaire 2026-27. 
Bien cordialement, L’équipe filière technologique 
 

Toutes les matières 

 Trousse avec des stylos, crayon à papier, gomme, taille 
crayons, surligneurs  

 Calculatrice – voir en septembre pour un achat groupé 
afin d’avoir un tarif compétitif (~35€) 

Sciences Appliquées en 
Hôtellerie-Restauration 

 Porte-vues 80 pages  

 Copies doubles à grands carreaux 

Management de l’Entreprise 
Hôtelière et Mercatique des 
Services (MEHMS) 

 Porte-vues 120 pages ou classeur 

 Copies simples et doubles à grands carreaux  

 Petit carnet pour le vocabulaire 
(les mêmes que l’année dernière) 

Entreprenariat et Pilotage de 
l’Entreprise Hôtelière (EPEH) 

 Classeur A4 

 Intercalaires 

 Feuilles simples et doubles à grands carreaux 

 Pochettes plastiques transparentes  

Culture générale et expression 

 Classeur A4 

 Intercalaires 

 Feuilles simples et doubles à grands carreaux 

 Pochettes plastiques transparentes 
OU 

 Cahier 24 x 32 cm de 192 pages à grands carreaux 

LVA – Anglais 
 Cahier 24 cm x 32 cm 192 pages (le même que l’année 

dernière) 

LVB – Espagnol ou Allemand  Voir à la rentrée  

 
OPTION A (RESTAURANT) 

Sciences et Technologies des 
Services en Restauration  
(STS-R) 

 Trousseau de vêtements professionnels (possibilité de 
réassort, cf bon de commande) 

 Manuel : BTS MHR Management en Hôtellerie-Restaura-
tion 2e année, éditions Ellipses (ISBN 978-2-340-07651-
8 / prix indicatif 22,50€) 

 Bloc-notes + stylo 4 couleurs 

 Porte-vues 100 pages  

 
OPTION B (CUISINE) 

Sciences et Technologies 
Culinaires (STC) 

 Trousseau de vêtements professionnels (possibilité de 
réassort, cf bon de commande) 

 Malette à couteau (possibilité de réassort, cf bon de com-
mande) 

 Porte-vues 100 pages  

 Manuel : Manuel : BTS MHR Management en Hôtellerie-
Restauration 2e année, éditions Ellipses (ISBN 978-2-
340-07651-8 / prix indicatif 22,50€) 

Sciences Appliquées en 
Hôtellerie-Restauration 

  Porte-vues 80 pages  

 Copies doubles à grands carreaux 
 

mailto:ce.0932126f@ac-creteil.fr

